SUa'=AL CARTA

BAR & RESTAURANT

BURGERS

200 g. Carne de res, mozzarella,
cebolla morada, tomate, hojas verdes
y pepinillos.

Doble burger de res con queso cheedar.

200 g. Carne de res, mozzarella, palta,
champifiones salteados y cebolla
caramelizada.

200 g. Burger de garbanzo frita,
lechuga, guacamole y champifones
salteados.

Doble Burger de res, queso cheddar,
tocino, aros de cebolla, pepinillos y
mix de hojas verdes.

200 g. Carne de res, queso cheddar,
tocino, huevo frito y aros de cebolla.

Deliciosa degustacion de Burger

SUGERENCIAS
DEL AUTOR

(3 unidades)

Mix de lomo liso y pollo, pimentén y
cebolla, acompanado de papas
rusticas y salsa de la casa.

300 g. de Entrana de vacuno a la
parrilla acompafada de papas rusticas
mas salsa de la casa y chimichurri.

200 gr Camarodn, pizca de aji cacho de
cabra, diente de ajo, mantequillay
cilantro.

ENTRANA GRILL

TABLAS

IBERICA $25.900
Trozos de vacuno y pechuga de pollo,
camarones ecuatorianos, champinones
salteados y papas fritas.

Incluye 5 empanadiitas o porcién de aros

de cebolla.

MAR Y TIERRA $26.900
Trozos de lomo liso, pollo, calamar,

ostiones, camarones, champiinones

Paris y papas rustica.

Incluye salsa de la casa.

SURREAL $35.900
Mix de los mejores platos de nuestra carta
Mixture

GRAN SURREAL $49.900

Disco Lomo Steak, Disco carne y pollo a la
Piamontesa con longanizas parrilleras,

Disco Base de ostiones con brochetas de
camaron y calamares apanados acompainado
de papas rusticas, salsa de la casa, chimichurri
y salsa acevichada.

VEGGIE SURREAL $21.900
Garbanzos fritos, ciboulette,

champifones salteados, cebolla

caramelizada, pimentén verde

y rojo salteados, papas fritas

rusticas y salsa vegana al ajo.

CHORRILLANAS CLASICAS XL

Pollo $17.900
Vacuno $18.900
Mixta $19.900
Vegetariana $16.900

QUESADILLAS
Base de proteina, mozzarella, dip de
guacamole y sour cream.

2 vegetales a eleccion: - Cebollin

- Cebolla morada - Pimentodn
- Choclo - Jalapenos
- Tomate

- Champinones

Pollo $12.900
Vacuno $13.900
Camaron $14.900
Porotos Negros $10.900
Mixta (Carne y Pollo) $14.900

GRAN SURREAL



PLATOS
FRIOS

LECHE DE TIGRE $9.900

CEVICHE SURREAL $11.900
Receta de la casa, base de reineta con
choclo, camote, cebolla y canchita.

CRUDO SURREAL $13.900
250 g. de Carne de res marinado en

limoén de Pica acompanado de salsa de

la casa.

TRILOGIA DE CEVICHES $19.900
3 porciones de ceviche de camaron,
reineta y salmon.

LECHE DE TIGRE

ENSALADA

CESAR $7.900
Pechuga de pollo a la parrilla,

lechuga espainola, queso

parmesano, tocino crujiente

y crutones.

Aderezo salsa Cesar.

ENTRADAS

MIX EMPANADAS $11.900
Champiiioén, pollo y camarones.
6 unidades.

EMPANADAS DE QUESO
8 unidades.

SUCa=AL
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PARA
COMPARTIR

4 unidades de tacos rellenos de
mechada, guacamole y
mayonesa de la casa.

Alitas de pollo apanadas en salsa
Bbqg picante, acompanadas de
salsa de la casa con bastones de
apio y zanahoria. 6 unidades.

Papas fritas o nachos,
guacamole, jalapeno y
champifnones salteados.

Papas fritas o nachos con carne
de vacuno, tomate, salsa de
qgueso cheddar y sour cream
cebollin.

300 gr. de Lomo de vacuno a la
parrilla acompanada de papas
rusticas, chimichurri y
champinones del chef.

Lomo, cerdo ahumado, pechuga
de pollo, costillar, longaniza
parrillera, acompanado de papas
rusticas, chimichurri y ensalada.



Todas incluyen 4 bebidas

$45.000
$50.000
$45.000
$50.000
$40.000
$50.000
$40.000
$55.000
$55.000
$65.000
$70.000
$60.000
$70.000
$75.000
$50.000
$40.000

SCHOP 500CC

HEINEKEN

KUNTSMANN

TOROBAYO

AUSTRAL
CALAFATE

KROSS PILS

KROSS GOLDEN

CHELADO
MICHELADO

CLASICOS

OLD
FASHIONED

RUSO
BLANCO

RUSO
NEGRO

PRIMAVERA

FERNET
BRANCA

CLAVO
OXIDADO

BAILEYS

$4.800

$4.800

$4.800

$4.800
$5.000

$5.500

$5.500

$6.800

$7.200

$7.200

$6.900
$8.500
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M OJ ITOS 360c

$9.900

CLASICO XL

Limon, menta y ron blanco
500cc.

SABORES XL
Manzana, frambuesa
COCO, maracuya,
mango, frutilla, pina.
500cc.

MENTA
ALBAHACA

SABORES
Manzana, frambuesa
COCO, maracuya,
mango, frutilla, pina.

POLACO
CON VODKA

PARIS
CON CHAMPAGNE

MOJITO
CORONA 500cCC

MOJITO
CORONA

SABORES 500CC

MOJITO
JACK DANIELS

MOJITO
JAGGER

MOJITO FUEGO
(Mango Maracuya)

MOJITO FUEGO XL $5.450

(Mango Maracuya)

SOUR

X

PISCO SOUR $4.000

PISCO SOUR $5.900
CATEDRAL

PISCO SOUR $7.900
LAS ALDABAS

BERRY SOUR $4.200

AMARETTO $4.200

SOUR
MANGO SOUR $4.600

PISCO SOUR $4.500
ALTO

WHISKY
SOUR

JACK SOUR

$5.200

$5.500

$5.500

$6.000 | $10.900

$4.500 | $8.200

$4.500 | $8.200

$5.800 |$10.900

$6.100 | $11.900

$5.450

$5.450

$4.450



BAR & RESTAURANT

Plsco +1 BEBIDA Su x EAL

CAPEL 35° $2.900 | $4.500

MISTRAL 35° $5.100 | $7.900 WH I SKY
+1 BEB.
1X 2X

ALTO DEL $5.100 | $7.900

CARMEN 35°

HORCON $5.400 BALLANTINE’S $4.800 | $7.500

QUEMADO 35° FINEST

MISTRAL 40° $6.500 J. WALKER  $5.100 | $8.600
ROJO

ALTO DEL

CARMEN 40° $6.500 J. WALKER $6.800
NEGRO

MISTRAL

NOBEL $5.900 JACK $6.500

MISTRAL PANIEL'S

NOBEL FIRE $5.900 JACK $6.600
DANIEL’S

2 Cortos Mistral 352 o Alto del Carmen 352 HONEY

+ RedBull + bebida
JACK $6.600
$8.900 DANIEL’S FIRE
Ro N CHIVAS REGAL $6.800
+1 BEBIDA 12 ANOS
1X 2X

BARCELO $4.500 | $6.900 s H OT

PAMPERO $4.500 | $6.900

HAVANA $4.800 | $7.600 X 2X

CLUB ANEJO TEQUILA $3.200 | $5.000

ESPECIAL _
JAGERMEISTER $4.000 | $7.200

CUCARACHA $3.000

CACIQUE $4.800

HAVANA $6.800
CLUB
RESERVA
® AROS CERVEZA
HAVANA °
B ANEJ
gkt“mjos HEINEKEN $3.600
330cc
VODKA
SIN AL HOL
+1 BEBIDA 330cc
X 2X CORONA $3.600
STOLICHNAYA $4.800 | $6.900 330cc
KUNSTMAN $5.600
QESS LuT $5.100 TOROBAYO
330cc
ABSOLUT $5.500
SABORES AUSTRAL $5.200
LAGER
330cc
G I N +1 BEBIDA KUNSTMAN $5.800

SIN ALCOHOL
BEFEATER 330cc

BOMBAY

HENDRICKS
SURREAL.RESTOBAR




FRESH
COCKTAILS

APEROL
SPRITZ

CAIPIRINHA

TEQUILA
SUNRISE

TEQUILA
MARGARITA

Limon, frambuesa,
mango 0 maracuya.

DAIQUIRI

Limoén, frambuesa,

mango, maracuya y pifia.

PINA

COLADA

Ron blanco , leche de
COCo, crema y jugo de
pina.

BERRY
COLADA

Ron blanco, leche de
coco, berries, crema
y jugo de piha.

TOM
COLLINS

CAIPIROSKA

JOHN
COLLINS

SEX ON THE
BEACH

Vodka, jugo de
naranja y jugo de
pifa.

EL PADRINO

LAGUNA
BEACH PEARS
Vodka Absolut Pears,
jugo de limoén

y curacao.

RAMAZZOTTI
(Rosatto / Violetto)
Agua mineral,
champagne, hojas de
menta y marrasquino.

ORGASMO

Baileys, amaretto
y licor de café.
KIR ROYAL
JAGERBOMB

TROPICAL GIN

SUCa=AL

BAR & RESTAURANT

VINOS

SAUVIGNON BLANC

MISIONES DE $10.700
RENGO

MEDALLA REAL $14.900
RESERVA

LATE HARVEST $10.900

CABERNET SAUVIGNON

MISIONES DE $10.700
RENGO

MEDALLA REAL $14.900
RESERVA

1865 $35.000

CARMENERE

MISIONES DE $10.700
RENGO

MEDALLA REAL $14.900
RESERVA

1865 $35.000

MERLOT

MISIONES DE $10.700
RENGO

MEDALLA REAL
RESERVA $14.900

POR COPA

CABERNET
SAUVIGNON

CARMENERE
MERLOT

SAUVIGNON
BLANC

JARRA
SANGRIA 1.5 It. $13.500




ESPU- SUCaA=EAL
MANTE

BAR & RESTAURANT

2X
COPA DE $3.800 | $5.800
ESPUMANTE
COPA DE $5.500 | $8.400
ESPUMANTE
+ REDBULL
BOTELLA ESPUMANTE $18.900
750CC
s FT SIN ALCOHOL
D RI N K AGUA MINERAL $2.000
Con y sin gas.
1X BEBIDAS $2.500
PRIMAVERA $4.600 RED BULL $3.200
MOJITO $3.600 Clasica, light o yellow.
MENTA
FROZEN FRUIT $3.900
LIMONADA $4.900 Pulpa de frambuesa,
HAWAIANA mango, maracuya o
Jugo de limén y pina.
jugo de pina.
~ LIMONADA $4.900
PINA ALBAHACA
COLADA
LIMONADA MENTA $4.900
LIMONADA MENTA $4.900

JENGIBRE



